BODEGA

FINCA LAS GLICINAS

VINOS

NATURALES

TERROIR

PARAJE
ALTAMIRA

ALTITUD

11700 msnm.

CARACTERISTICAS DEL VINEDO:

Suelo pedregoso arenoso, con canto rodados
aluvionales que se encuentran a 60-70 cm de
profundidad, con depdsitos calcdreos adheridos.
Vifiedo uvas Chardonnay plantado sobre “pie
franco’, vifiedo uvas Semillon injertado sobre pie
franco de uvas Malbec. Conducidos en espaldero
alto, con direccién Sur - Norte para aprovechar la
mayor cantidad de luz solar.

BAJA INTERVENCION
EDAD DEL ENOLOGICA.
VINEDO

LIBARNA

ARANCIONE 2021

16 anos.

RIEGO:

Agua proveniente del
deshielo de la Cordillera
de los Andes. Sistema
de distribucion de riego
por goteo.

PRODUCCION:

60-80gqg/ha

con una densidad
de plantacién de

5000

plantas por hectarea.

COSECHA: Cosecha manual, a primeras horas de la mafiana, en cajas
de 15 Kg. El momento de cosecha es determinado por degustacion de
bayas, haciendo foco en la acidez, frescura y desarrollo de precursores
aromaticos.

ARANCIONE

LIBARNA

VINIFICACION: Una vez la uva en la bodega, se efectia una seleccion
manual de racimos. Las cuatro variedades fueron cofermentadas en
pequefas vasijas de 500 litros. Este tipo de vinos se fermenta con las
pieles, lo que ocasiona en todo el proceso, las cualidades tan
particulares. Fermentacion a temperatura de cava (15 -17 °C), dejando
un largo periodo de tiempo en contacto el liquido con la parte solida.
Es necesario un seguimiento minucioso para evitar desviaciones de
indole oxidativas y/o microbioldgicas.

PARAJE ALTAMIRA
MENDOZA . ARGENTINA

WWW.LIBARNAWINES.COM
/libarnawines

CRIANZA. Una vez determinada la culminacion de la
maceracion, el vino obtenido es madurado en barricas de roble
francés durante 6 meses.

Se efectian movimientos de borras periddicamente para lograr
un mayor volumen en boca y complejidad aromatica.

NOTAS DE CATA: Color anaranjado palido. En nariz se presenta
agradable floral, madreselva, los aromas a cdscara de naranja
invaden nuestra nariz, al cabo de unos segundos comienza a
aparecer una importante nota a duraznos blancos. En boca se
presenta fresco, y de gran estructura, cascara de mandarina. La
acidez siempre presente lo convierte en un vino persistente, de
buen volumen, ideal para los mejores maridajes gastronomicos.

ALCOHOL: 13%
AZUCAR RESIDUAL: 2 g/L
ACIDEZ TOTAL: 7 g/L

COMPOSICION VARIETAL | PH:34

WINEMAKERS
Bernardo Bossi Bonilla.

60% Semillon

FECHA DE
30% Chardonna
10% Sauvignon )I;Iano EMBOTELLADO:
’ Octubre 2021




