Tortoka

MALBEC

Tortoka — "racimo apretado” en euskera — es un vino nacido de
la unién de dos culturas y tradiciones vinicolas distintas.
Representa la colaboracién entre Alejandro Sejanovich e Ifaki
Otegi, un habil quimico y endlogo vasco. Su visién compartida
fusiona la esencia de la experiencia vitivinicola de Mendoza con
la profunda herencia vinicola del Pais Vasco. Este vino es un
homenaje a la amistad y el arte de dos endlogos dedicados a
crear algo verdaderamente tnico.

VARIEDAD: 100% Malbec.
APELACION: Gualtallary, Tupungato, Valle de Uco. 1.400

m.s.n.m.

SUELO: Los suelos de Gualtallary son aluvionales, pedregosos
y ricos en minerales, con presencia de carbonato de calcio y
excelente drenaje.

VINIFICACION: Las uvas se fermentan en piletas de cemento.
Se realiza una maceracién post-fermentativa de dos semanas sobre
sus pieles.

CRIANZA: 24 meses en barricas usadas de roble francés.
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