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El Marselan es una variedad poco conocida
en Argentina, resultado del cruce entre Ca-
bernet Sauvignon y Garnacha.

De este cruzamiento surge una uva que
hereda lo mejor de sus progenitores: bayas
peguenas con una alta concentracion polife-
nolica.

Marote Marselan fermenta en barricas y se
cria durante seis meses en ellas.

e Grado Alcohdlico: 13%














