








Elaborado con uvas 100% Malbec del Valle 
Templado Jujeño. 
La molienda se lleva a cabo a finales de 
enero y la fermentación ocurre en barricas 
de roble francés y americano (décimo uso). 
Posteriormente, el vino es criado durante 
tres meses en las mismas barricas y culmina 
con una crianza de seis meses en un huevo 
de concreto de 2.250 litros, resaltando la mi-
neralidad característica del terroir.

• Grado Alcohólico: 14,1%
 

MAROTE
MALBEC






