
ALTURA  1,500 m.s.n.m.

ORIGEN  Parral de más de 80 años de antigüedad en el Paraje 
Hilario, Valle de Calingasta, San Juan. 

SUELO  Coluvial, pedregoso, con material fino en superficie 
aportado por la precordillera.

CLIMA  Zona Winkler 4, con días soleados y noches muy frescas

Elaborado por: Andrés Biscaisaque

Co-fermentación de ambas cepas en huevo de hormigón, 
maceración con pieles. Levaduras nativas, sulfitado mínimo, 
sin filtrar ni clarificar.
CRIANZA  Huevo de hormigón de 20 HL
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ELABORACIÓN

ALCOHOL 13,8 % v/v  |  ACIDEZ 5,8 g/l   |  PH 3.4

ANÁLISIS

Alfil es nuestra interpretación de la zona más linda de Calin-
gasta con viñas viejas: el Paraje Hilario. Antiguos parrales de 
más de 80 años plantados en suelos coluviales y un paisaje 
espectacular.

Alfil Tinto es un vino ligero, frutal y fresco, que con su fluidez 
disimula la complejidad y estructura que se muestra con el 
correr de las copas.

95% Bonarda y 5% Torrontés

VARIETALES

https://www.instagram.com/los.dragones.vinos/




